
نکات بارگیری و حمل و نقل    
* در فواصل و ارتفاعات کوتاه دستگاه را  به همان صورت که روی  چهارپایه قرارگرفته میتوان توسط چند نفر بادست بلند
 و بارگیری و تخلیه نمایید. 
* جهت بارگیری و جابجایی دستگاه با جرثقیل از کمربند استفاده نمایید و کمربند را از زیر شاسی چهارپایه ( مجاور چرخها ) و چنانچه دستگاه بدون چهارپایه بود از زیر شاسی دستگاه رد کنید و هنگام  بلند شدن از زمین  ضمن  احتیاط و 
رعایت  ایمنی  لازم و حفظ فاصله مناسب با دست نیز تعادل آن را حفظ کنید. 
*      در صورت جدانمودن دستگاه از روی چهارپایه به هر دلیل ، موقع قرارگرفتن مجدد روی چهارپایه دقت فرمایید درب بغل  
دستگاه و تابلو برق در یک سمت باید قرار بگیرد.
توجه :    ( در صورت ضروت ) قبل از جداکردن دستگاه از روی چهارپایه  با دقت سیمها و شیلنگهای متصل به آنها را از 
محلهای اتصال جدا نمایید  تا هیچکدام صدمه نبیند .


توصیه های فنی  
* مواظب باشید مخزن اصلی آب دستگاه کم آب یا بی آب نشود ، چون علاوه بر اینکه حین پخت غذا موجب ایجاد دود و بوی زیاد در محیط می شود باعث تغییر شکل و دفرمه شدن برخی قطعات داخلی و صدمه دیدن جدی دستگاه خواهدشد .
*    بمنظور رعایت بهداشت کل آب مخزن اصلی ومخزن فوقانی (زیر نوار)  را بسته به میزان کارکرد و چرب شدن و تغییر 
رنگ آن  بصورت دوره ای در زمان مورد نیاز تعویض نمایید. صافی روی مخزن اصلی رانیز هرموقع نیاز بود تمیز نمایید.
* در اولین دفعه روشن نمودن دستگاه برای لحظاتی دود و بو متصاعد می شود که به دلیل سوختن رنگ و چربیهای داخل 
دستگاه میباشد که پس از چند ساعت نهایتاً برطرف خواهد شد .
* دربالای سر هرکدام از مشعلهای ردیف پایین یک سینی فلزی باریک قرارگرفته که داخل آن ذغال مصنوعی ریخته شده که شعله مشعل آنهارا گداخته میکند  و باعث جذب چکه های روغن که از غذای در حال پخت سرازیر میشود
)C  گردیده وتاحدی باعث کاهش دود و بو میشود .  (تصویر3  بخش 
برای گذاشتن و برداشتن این سینی ها و ذغالها در مواقع لزوم (مواقعی که ذغالها و سینی زیرآن  پس از ماهها در اثر کارکرد زیاد دفرمه و غیرقابل استفاده میشود ) باید ابتدا برق اصلی را قطع نموده و سپس شاسی نوار دستگاه را بطور کامل از تونل پخت  خارج نمایید که شرح  کامل آن در سرفصل جداگانه در ادامه ذکر شده است . پس از بیرون آوردن نوار  چنانچه نیاز به تعویض یا تکمیل ذغال مصنوعی است انجام دهید  و چنانچه سینی زیر آن سوخته ، آن سینی را از جای خود بلند نموده و از شیار عرضی که در حدود 20 سانتیمتری داخل تونل پخت  از سمت خروج (سمتی که موتور گیربکس قرارداشت ) تعبیه گردیده خارج و سینی جدید را وارد نمایید و در سر جای خود قرار دهید و ذغالها را داخل آن بریزید . 
(Bدر نهایت نوار دستگاه را از سمت خروج  داخل نموده و بطور صحیح  و کامل سرجای خود قراردهید . ( تصویر  3 بخش  
صفحه ( 4 )

نکات و توصیه های مربوط به برق و الکترونیک دستگاه 
* در صورت بروز مشکل در سیستم برق دستگاه  از افراد متخصص در زمینه برق صنعتی کمک گرفته شود و قبل از هر گونه تماس با قسمتها و قطعات برقی ، ضمن خاموش کردن کلید اصلی برق دستگاه ، اتصال برق شبکه به دستگاه را نیزقطع کنید.
*  تابلو برق دستگاه مجهز به یک کلید  مینیاتوری 6  آمپر بعنوان فیوز است که در صورت بروز هرگونه اتصالی و سوختن قطعات و مواردی امثالهم برق کل دستگاه قطع خواهد شد . دراین صورت باید پس از کشف و رفع علت ، صفحه تابلو برق را باز نموده و کلید را وصل کنید و مجدداً صفحه تابلو برق را ببندید. البته این کار باید توسط افراد متخصص انجام شود. ( تصویر 2)
*  از ریختن آب و مایعات روی نواحی و قسمتهای الکتریکی و الکترونیکی و تابلو برق به قصد شستشو  و  غیره  جداً خود داری نمایید. ( تصویر 2 )


نکات  و توصیه های مربوط به گاز رسانی و سوخت دستگاه
* سر راه شیلنگ گاز متصل به مشعل ، الزاماً از یک صافی مناسب گاز استفاده شود واگر لوله کشی تازه انجام شده در مرتبه اول چند لحظه شیر گاز را باز کرده تا ذرات و اجرام موجود خارج شود . در محل اتصال شیلنگ به دستگاه ولوله گاز  از بست مناسب استفاده  شود. (معمولا  شیلنگ و فیلتر همراه دستگاه ارائه می شود)
* سعی کنید فاصله دستگاه تا شیر لوله گاز محل از 5/2 متر بیشتر نشود.
* در صورت نیاز  برای تنظیم شعله پیلوت مشعلهای پایین ، ابتدا باید مخزن آب بالا( زیر نوار) را پس از باز کردن دو لوله سرریز متصل به زیر آن ، از داخل ریل خود بیرون  بیاورید .  البته تنظیم شعله پیلوت باید توسط اشخاص متخصص در زمینه تعمیر  وسایل گاز سوز انجام شود. ( تصاویر 2 و 3 )


نکات  و توصیه های مربوط به محل نصب و  محیط قرارگیری دستگاه 

* نصب هود با قدرت مکش و تهویه مناسب دربالای سردستگاه  بطوری که کل طول و عرض دستگاه را پوشش دهد الزامی است . 

توضیح : کلیه جداره های این دستگاه  کاملاً با عایق مخصوص بصورت مناسب عایق بندی شده و کمترین  حد ممکن  پرت دما  و انتقال حرارت به محیط را دارد  ولی در هر حال بعنوان یک  وسیله گاز سوز و مولد حرارت برای پخت غذا میباشد و درهنگام  استفاده و پختن غذا  ٬مقداری گرما و گازهای ایجاد شده متصاعد خواهد شد که باید تهویه کافی به شکل مناسب انجام گیرد که ضمن اینکه محیط برای حضور اشخاص حاظر در محل مناسب تر خواهد شد ، برای سلامت دستگاه و برخی قسمتهای آن و در نتیجه افزایش عمر مفید دستگاه نیز بسیار موثر و مفید میباشد. 
صفحه ( 5 )
توضیح : چنانچه امکان نصب هود نمیباشد  باید یک هواکش مناسب و موثر بر محل قرارگیری دستگاه البته بصورتیکه برای عملکرد دستگاه مزاحمت ایجاد نکند و بتواند هوای داخل را به خارج از محل منتقل کند ، نصب  کرد. 
* محل نصب و قرارگیری دستگاه باید حتی المقدور به کنتور و انشعاب گاز نزدیک باشد تا امکان داشتن فشار مناسب گاز و  همچنین  کوتاهترین طول  شیلنگ گاز فراهم و ممکن گردد .
* محل قرارگیری دستگاه از لحاظ تهویه و درجه حرارت محیطی و فواصل بین طرفین دستگاه با دیوار و وسایل مجاور  در حد مناسب باشد ، زیرا در صورت گرم شدن بیش از حد محیط قرارگیری دستگاه باعث ایجاد اخلال در عملکرد وسایل الکترونیکی مخصوصاً درایو کنترل سرعت (اینورتر) می شود که در این موارد موتور نوار نقاله دستگاه از کار می ایستد و صفحه نمایشگر اینورتر over  hot (حرارت زیاد) را نشان می دهد که در این صورت باید محیط دستگاه کمی خنک شود البته باید در صدد فراهم نمودن شرایط محیطی مناسب برای محل قرارگیری  دستگاه برآمده تا این مشکل تکرار نشود .
*  محل نصب دستگاه باید به شکلی باشد که نسبت به دیوار یا وسایل مجاور در قسمت طرفین حداقل 70 سانتیمتر فاصله لحاظ شود. ضمنا در طرفین و مجاورت دستگاه نباید وسایلی که ایجاد حرارت بالا می نماید  مانند اجاق گاز و فر ساندویچ و امثالهم قراربگیرد. 
*  بهتر است محل قرارگیری دستگاه  طوری باشد که جریانهای طبیعی یا مصنوعی هوا یا  باد با شدت نسبتاً زیاد که نتیجه مجاورت با پنجره ، درب ورود و خروج اصلی ، درب یا پنجره  زیر زمین یا بالکن ، هواکش قوی و امثالهم  ، میباشد  وجود  نداشته باشد . 
* کل سطح محل قرار گیری و نصب  دستگاه باید کاملا صاف و تراز و یکپارچه  باشد چون در غیر اینصورت  به مرور زمان  با کارکرد دستگاه ، برخی از اتصالات و فیشها و پیچ قطعات و قسمتهای مختلف دستگاه  در اثر لرزش و بی ثباتی  ، کم کم  شل و در صورت عدم توجه و رسیدگی نهایتاً باز خواهد شد،  ضمن اینکه  این عامل خود از دلایل  ایجاد لرزش شدید و صداهای غیر عادی میباشد.
        
اقدامات قبل از روشن نمودن و کار با دستگاه فر ریلی همبرگر  
* شیلنگ گاز دستگاه را به شیر گاز محل نصب بطور صحیح و ایمنی  وصل نمایید وپس از بستن  بست مناسب و محکم کردن آن از عدم نشت گاز اطمینان حاصل کنید .
* سیم ارت دستگاه را به ارت محل وصل نمایید.
* لوله های سرریز آب مخزن بالای دستگاه  (  واقع در زیر نوار )  را از سر رزوه دار  به مهره محل مربوطه در وسط مخزن  وصل نمایید. برای این کار باید ابتدا دریچه سمت راست چهارپایه را باز کنید. ( توجه : درحالت معمول این دو لوله در کارخانه به محل (Dخود وصل شده است  و نیازی به این کار نمیباشد ). ( تصویر شماره 3 بخش 
*  "دریچه های دور چهارپایه" ، "مخزن آب اصلی دستگاه"  و "قاب صافی روی دهانه مخزن" ، هرسه در مواقع نیاز باید به آسانی قابل برداشتن و گذاشتن مجدد باشد ، ولی بمنظور جلوگیری از حرکت و جابجایی و افتادن آنها در حین بارگیری و حمل و نقل ازطریق دو پیچ به شاسی دستگاه متصل شده اند که پس از نصب و استقرار در محل نصب ، دو پیچ پایین صفحه دریچه های چهارپایه (در جلو وعقب و راست چهارپایه ) و دوپیچ روی مخزن و دوپیچ روی بدنه صافی آب را باید باز کنید تا امکان گذاشتن و 
(F,G,Hبرداشتن و بازشدن راحت آنها در مواقع لزوم باشد.(تصویر3 بخش  
صفحه ( 6 )
* برای درآوردن دریچه های جانبی چهارپایه (بعد از باز کردن پیچهای پایین آن)  باید هر کدام را کمی به طرف بالا بکشید و پس از آزاد شدن پایین دریچه ، آن را کمی به سمت خود و بعد به سمت پایین بکشید تا در بیاید . برای گذاشتن مجدد ابتدا بالای آن را جابزنید و کمی به طرف بالا ببرید و بعد پایین آن را در جای خود قراردهید.
* مخزن اصلی آب دستگاه باید همواره تا حدود 4-3 سانتیمتر روی بشقاب پروانه پمپ  پر از آب باشد . برای این منظور باید آب را ازطریق شیلنک کولر و بستن مهره مخصوص به اتصال پشت مخزن اصلی ( به ادامه شناور داخل مخزن )  وصل 
(Kنمایید تا مخزن  بطور خودکار طبق تنظیم انجام شده آب بردارد  و هیچ موقع بی آب نشود. (تصویر1 بخش 
* تنظیم شناور و قطع و وصل نمودن جریان آب توسط شناور مهم است ، لذا پس از درآوردن دریچه سمت راست وعقب چهارپایه از جای خود، ملاحظه فرمایید تنظیم شناور بصورتی باشدکه آب حداکثر حدود 4-3 سانتیمتر روی بشقاب پمپ را بگیرد  . برای تنظیم شناور میله آن را  با هر دودست گرفته و بصورت اندک اندک وتدریجی به سمت بالا (برای افزایش
(K سطح آب ) و یا به سمت پایین (برای کاهش سطح آب ) خم نمایید تا تنظیم مناسب بدست آید . (تصویر1 بخش 
* سیم موتور نوار نقاله را به سوکت مربوطه منصوب در تابلو برق که پایین صفحه نمایشگر اینورتر قرارگرفته  وصل نمایید (این سوکت 3پین است ) . توجه فرمایید شیار روی کانکتور سر سیم موتور با زائده داخل سوکت در مقابل هم قراربگیرند 
(Dدر غیر اینصورت  سیم موتور داخل سوکت نمی رود. (تصویر 2 بخش      
* سیم ترموکوپل که در مجاورت شیر گاز شعله های پایین حلقه و جمع شده را پس از چیدن بست آن  باز کنید و  سر آن را به سوکت مربوطه در سمت چپ تابلوبرق وصل کنید .( این سوکت 2 پین است ) توجه فرمایید شیار روی کانکتور سر سیم ترموکوپل با زائده داخل سوکت در مقابل هم قراربگیرند در غیر اینصورت سیم ترموکوپل داخل سوکت نمی رود. کار 
(Hاین سیم انتقال اطلاعات دما به ترموستات برای نشان دادن دمای موجود میباشد. (تصویر2 بخش     
(G* دوشاخه پمپ آب مخزن اصلی را به پریز برق روی صفحه تابلو برق وصل نمایید . (تصویر 2 بخش 


مراحل روشن نمودن دستگاه و انجام پخت  
* دوشاخه سیم برق دستگاه را به پریز مناسب در محل نصب  وصل نمایید .
* شیر اصلی گاز محل را بطور کامل باز کنید.
(F* کلید اصلی تابلو برق را روشن کنید. (تصویر 2 بخش  
* کلید نوار نقاله را روشن کنید و روی  وضعیت شماره 2 قرار دهید . وضعیت شماره 1 برای دور برعکس است .
(M* مشعل فوقانی را روشن نمایید . شیرگاز این مشعل اولین شیر گاز از سمت چپ میباشد. ( تصویر 2 بخش 
نظر به اینکه شعله فوقانی پیلوت ندارد لذا برای این کار یک فندک آشپزخانه ای لوله بلند را با دست چپ  از سمت ورود تونل پخت دستگاه ( یعنی سمتی که موتور گیربکس نوار وجود ندارد) پس ازفشاردادن دریچه بادبزنی استیل مقداری وارد کرده و لوله فندک را بطرف بالا گرفته و فندک را روشن نمایید ( تصویر1 - بخش  ان  )  سپس همزمان با این کار  دستگیره شیر گاز مشعل فوقانی را به داخل فشار داده وکمی به طرف چپ بچرخانید سپس آن را رها کنید و تا آخر باز کنید .          
(M( مانند روشن نمودن بخاری گازی منازل )  ( تصویر شماره 1 بخش  ان  –  تصویر شماره 2 بخش  
صفحه ( 7 )

اخطار : هرروز در پایان کار باید شیرگازشعله فوقانی را تا آخر ببندید و از بسته بودن آن مطمئن شوید. 
* درب بغل دستگاه  (   تصویر 1      بخش- ای   ) را بطرف بالا بازکنید  و برای ایستادن آن میله نگهدارنده درب را که در  
(N بالای سمت چپ شیرگاز مشعل فوقانی قراردارد را به بیرون بکشید و درب را روی ان قرار دهید. ( تصویر 2 بخش 
* چهار مشعل پایین را به ترتیب روشن نمایید که این کار عیناً شبیه روشن کردن مشعل بخاری های گازی خانگی میباشد . شیر گاز این چهار مشعل دارای شماره از 1 تا 4 میباشد . برای اینکار ابتدا باید شعله پیلوت هرکدام  از 4مشعل را روشن کنید . بدین صورت که دستگیره شیر گاز هرکدام را کمی به داخل فشار داده و به سمت چپ بچرخانید تا صدای تیک را بشنوید سپس در همین وضعیت فندک لوله بلند را که روشن است را به پیلوت نزدیک کنید تا روشن شود . توجه داشته باشیدکه مرتبه اول کمی طول می کشد تا گاز وارد پیلوت شود بنابراین مقداری صبر کنید تا پیلوت روشن شود . پس از روشن شدن پیلیوت دستگیره شیر گاز را  به همان صورت حدود 20 ثانیه نگهدارید  سپس دستگیره را رها نموده وبعد آن را تا آخر به سمت چپ بچرخانید تا مشعل مربوطه روشن شود . همین مراحل را برای 3 شعله دیگر انجام دهید تا 
روشن شود. ( تصویر شماره 2 ) 
* توجه داشته باشید در پایان ساعت کاری در صورتی که شیرگاز محل باز باشد و شعله پیلوت را خاموش نکنید برای دفعات و روزهای بعدی کار با دستگاه ، نیاز به روشن کردن پیلوت نمیباشد و فقط کافی است دستگیره شیر گاز چهارشعله 
پایین را تماما باز کنید تا روشن شود .
(E* درب بغل دستگاه را پس از داخل نمودن میله نگهدارنده  به سر جای خود برگردانید . (تصویر 1 بخش 
* در این مرحله پس از بالا رفتن دما  و رسیدن به حد مناسب  جهت پخت ، چنانچه سرعت نوار  از لحاظ زمان پخت مناسب باشد  میتوان پخت محصول را انجام داد در غیر اینصورت سرعت نوار را بشرح ذیل  تنظیم نمایید .

تنظیم  و تغییر سرعت نوار دستگاه 

* جهت تغییر و تنظیم سرعت نوار نقاله دستگاه و زمان پخت محصول ، ولوم تنظیم سرعت  که روی صفحه تابلو برق در زیر کلید نوار نقاله تعبیه شده را به چپ یا راست بچرخانید . با این اقدام عدد صفحه نمایشگر اینورتر کم و زیاد میشود . برای تبدیل  این عدد به زمان خروج بر حسب دقیقه  به جدول راهنما مراجعه نمایید   (   راهنمای تبدیل عدد اینورتر به زمان خروج محصول در داخل دفتر راهنما درج گردیده ) و با توجه به زمان مورد نظر ، عدد مناسب برای اینورتر را تعیین (E,Cو سپس ولوم  را به چپ یا راست بچرخانید تا آن عدد روی صفحه نمایشگر اینورتر ظاهر شود . (تصویر2 بخش 
 توضیح : توجه داشته باشید اعداد مربوط به زمان ( در جدول راهنما )  تقریبی است و زمانهای مختلف  را خود میتوانید با کرنومتر محاسبه  نمایید. 
* اخطار : به ولوم کوچک و تکمه های روی صفحه نمایشگر اینورتر دست نزنید چون ممکن است کدهای تنظیمات دستگاه تغییر کند. 
صفحه ( 8 )
تنظیمات  دما وحرارت  داخل تونل و سطح پخت محصول
* جهت تنظیم و تغییر دمای حرارت داخل تونل دستگاه ، مخصوصاً  میزان حرارت زیر محصول و زیر نوار میتوانید شعله های پایینی را  از طریق شیر گاز هرکدام از مشعلها به هر ترتیب ومقداری که نیاز بود بصورت تکی یا گروهی تغییر دهید و تا حصول 
نتیجه مطلوب کم و زیاد نمایید. (تصویر 2 )
* جهت تغییر و تنظیم  دما در بالای نوار و روی محصول و قسمت فوقانی تونل حرارت علاوه بر تاثیر مشعلهای پائین و اعمال   تغییر روی آنها  می توانید ضمن کم و زیاد کردن شیر گاز شعله فوقانی (تحت یک رنج کم )، با باز و بسته کردن  و کم و زیاد  کردن دمپرهای فوقانی تغییر مورد نظر را انجام دهید بطوریکه با بستن کامل دمپرها  ، دمای روی نوار افزایش و با بازکردن     
   دمپرها دمای روی نوار کاهش پیدا میکند . حال بسته به نیاز می توانید دمپرها را مقداری باز یا بسته نموده و یا هر کدام از    (Wدمپرها را بطور مستقل از دیگری تغییر دهید تا به نتیجه مطلوب برسید. ( تصویر 2 بخش  ام ) و(تصویر3 بخش 
*  >>> تغییر سرعت نوار هم میتواند یک روش جهت تغییر میزان در معرض حرارت بودن محصول کاربرد داشته باشد.         
* ترموستات منصوب در تابلو برق فقط  دمای داخل تونل و تغییرات آن را نشان می دهد و هیچ دستوری به مشعلها نمی دهد (Bلذا به تکمه های آن دست نزنید.( تصویر 2 بخش  
* چنانچه زیر و روی محصول پخته ولی وسط آن کاملاً پخته نشده است ضمن تغییر و کاهش  ضخامت و حجم مواد اولیه مصرفی باید مقداری دمارا کم کرده و زمان را زیاد نمایید و این کار را کم کم ادامه داده تا به پخت مطلوب دست پیدا کنید .  
* کلید نوار نقاله دستگاه دو دور است که حالت شماره 2 باعث حرکت عادی  نوار به سمت خروج بوده و شماره 1  نوار به عقب ( به سمت ورود ) و عکس حالت عادی حرکت می کند و  در شرایط خاص و مواقع مورد نیاز که محصول هنوز کامل نپخته و زمان بیشتری باید در معرض حرارت باشد  مورد استفاده واقع می شود و در واقع محصول به داخل تونل حرارت بر می گردد تا زمانیکه کلید مجدداً روی حالت 2 قرار بگیرد . (تصویر 2 بخش (F 

روش  خارج نمودن نوار  از تونل پخت
1- کلید اصلی تابلو برق دستگاه و برق محل را قطع کنید .
2- سیم برق موتور نوار نقاله را باز و کاملاً  از تابلو برق جدا نمایید . برای این کار حلقه اتصال سوکت را به طرف چپ بچرخانید تا حلقه آزاد شود سپس سوکت را به بیرون بکشید . (      تصویر2 بخش (D
           توجه فرمایید که سر این سوکت دارای یک شیار است که بعد موقع جازدن باید دقیقا در جای خود و روبروی زایده مربوطه 
           قرارگیرد تا با فشار دادن راحت جا برود.     
3- یک نفر درسمت ورود و یک نفر در سمت خروج دستگاه ایستاده و همزمان با یکدیگر دو سر شاسی نوار را گرفته و حدود سه سانتیمتر بلند کرده سپس با کمک یکدیگر و با هماهنگی کامل نوار نقاله را از سمت خروج دستگاه ( همان طرف موتور گیربکس ) با احتیاط بیرون بیاورید.   (تصویر 1  بخش ( بی )  و   بخش (N
4- سپس نسبت  به تعویض ویا تکمیل ذغال مصنوعی ویا سینی ذغالها  و یا  نظافت داخل تونل پخت و ...  اقدام نمایید .
5- پس از پایان کار  مجدداً نوار نقاله را توسط دونفر به همان شکل با احتیاط و آرام ، با جهت صحیح   از سمت خروج دستگاه  به میزان کافی وارد نمایید و نهایتاٌ خیلی آرام آن را پایین و در جای خود بگذارید بطوریکه 2 عدد  خار(زایده) منصوب در پایین بدنه شاسی  در هر دو طرف  کاملاً در جای خود قراربگیرد و نوار دیگر به عقب یا جلو نتواند حرکت کند و سطح نوار هم تراز شود و بالا و پایین نباشد.  (تصویر 1  بخش (P
6- سیم برق موتور گیربکس را به همان صورت که باز شد ، سرجای خود در تابلو برق (پایین نمایشگر اینورتر )  ببندید.
صفحه ( 9 )
